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PASTELERIA

La carrera de Pasteleria de Le Cordon Bleu Perq, esta disefiada para un aprendizaje progresivo e
intensivo, induciendo al alumno a dominar las técnicas en pasteleria tradicional, moderna vy
vanguardista en el ambito de la gastronomia peruana local e internacional; enfocandonos hacia el
futuro Chef de pasteleria a nivel comercial y profesional.

Al culminar la carrera los estudiantes tendran todos los conocimientos necesarios para crear y dominar
su propio repertorio de recetas, administrar y dirigir su propia empresa y ser capaces de liderar
eficazmente corporaciones de alto rango en la industria hotelera y pastelera a nivel mundial.

MALLA CURRICULAR

2 ANOS | 2 MODULOS |4 SEMESTRES

MODULO 1: PRIMER ANO MODULO 2: SEGUNDO ANO

PRIMER SEMESTRE SEGUNDO SEMESTRE PRIMER SEMESTRE SEGUNDO SEMESTRE
e Almacén e Informatica e Dietéticay Nutricion e Disefio y Equipamiento
® Bromatologia ® Costos ® Fundamentos ® Gestion Empresarial
e Comprasy Almacén ® Ingenieria de Menu de Marketing ® Pasteleria Avanzada
® Francés Técnico e Nutricion Humana e Medio Ambiente y ® Taller de
e Comunicacién e Pasteleria Basica Desarrollo Sostenible Habilidades Personales
® Mantenimiento y Prevencion e Tecnologia de Alimentos e Pastelerfa Técnica ® Practica (Taller Pasteleria)
de Accidentes e Toxicologia e Historia de la Gastronomia ® Vitiviniculturay Elaboracion
e Pasteleria (Introduccion) e Pasteleria Peruana
® Técnicas de Comedor

* Al culminar cada médulo se obtendra una certificacion modular.
** Con la finalidad de cumplir con nuestro propdsito de actualizacién constante, el plan de estudios esta sujeto a modificaciones.

CERTIFICACION
INTERNACIONAL 00

* Diplome in Pastry Le Cordon Bleu cordon bleu.edu.pe
Otorgado por La Fondation Le Cordon Bleu Art Culiniere et Gestion Hoteliére informes@cordonbleu.edu.pe
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