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Modalidad extraordinaria

® |ngreso por entrevista personal
® Primeros puestos en el colegio

® Tercio superior en el colegio

® Deportista calificado IPD

Accede al descuento del 30% sobre la pension asignada durante
el 1er. ciclo, con la posibilidad de renovar en los ciclos posteriores,
sujeto a los requisitos vigentes.

Modalidad ordinaria
® Ingreso por entrevista personal y examen de conocimientos
® Alumnos de 4to. y 5to. de secundaria

® Personas sin estudios superiores previos

*Para iniciar tus estudios en la universidad debes haber
concluido satisfactoriamente la secundaria completa.

Modalidad traslado externo
® |ngreso por entrevista personal

® Traslados de otras universidades e institutos™

® Traslados de universidades no licenciadas™

*Pregunta por los convenios con institutos y convalidacion preferencial

segun Plan Corporativo para universidades no licenciadas.
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Nutricion y Técnicas
Alimentarias

La carrera de Nutricion y Técnicas Alimentarias de la Universidad Le Cordon Bleu contribuye
a mejorar los estilos de vida de una forma saludable, mejorando los habitos alimenticios,
desarrollando conocimientos en prevencion, intervencion y tratamiento nutricional.

La variedad de nuestros cursos garantiza una adecuada formacién profesional para un
correcto abordaje nutricional y conocimientos sobre la diversidad, seguridad y calidad de
los alimentos.

GRADOS Y TiTULOS J ® Bachiller a Nombre de la Nacién

Perfil del Egresado

\ de nuestros egresados
i | trabaja ejerciendo
/" | su profesion.

Gestién_ )
de Servicios

Primer ciclo

Comprension y Produccion del Lenguaje
Matematicas Superiores

Quimica General

Biologia General

Introduccién a los Estudios Universitarios
Actividades de Autodesarrollo

Anatomia y Fisiologia Humana |
Buenas Practicas de Manufactura
Introduccién a la Nutricion

Tercer ciclo

Anatomia y Fisiologia Humana ll

Bioquimica

Funcién y Metabolismo de Macro y Micronutrientes
Antropologia Aplicada

Realidad Nacional

I Investigacion ! Clinica

Salud
Publica

Cursos Cursos

Generales

Quinto ciclo

Evaluacion del Estado Nutricional
Procesamiento de Alimentos I
Microbiologia de los Alimentos
Nutricién Materno Infantil
Técnica Dietética

Psicologia de la Nutricion
Electivo 2

Tecnologia de los Alimentos
Epidemiologia

Administracion y Marketing de Negocios en Nutricion

Responsabilidad Social

Electivo 3

4 L] [
Séptimo ciclo
Dietoterapia del Adulto
Educacion en Salud y Nutricion

Aseguramiento y Control de la Calidad de Alimentaria

Electivos
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Noveno ciclo

Investigacion en Nutricion y Técnicas Alimentarias |

Entrenamiento Externo en Nutricion y Técnicas Alimentarias |

Décimo ciclo

Investigacion en Nutricién y Técnicas Alimentarias |

Entrenamiento Externo en Nutricion y Técnicas Alimentarias Il

e Titulo a Nombre de la Nacién s e gun d o Ci Cl o) Electivo 5
L]
Estrategias de Comunicacion Integral seXto ClClo Electivos
Estadistica General Dietética : . .
Quimica Organica Farmacologia Aplicada a la Nutricion PIp PG TEETE SgICS 95 A ITEnis

Tecnologia de Frutas y Hortalizas
Tecnologia de la Carne y el Pescado
Tecnologia de Productos Lacteos
Tecnologia de Ovoproductos

Diploma en ciencias

de los alimentos

Tecnologia de las Fermentaciones Alimentarias
Biotecnologia Alimentaria

Andlisis Instrumental de Alimentos
Evaluacién Sensorial de los Alimentos

Fuerte compromiso Blectivo 1 Metodologia de la Investigacion
Perfil P e Etica Profesional Dipl omadela
S socil Cuarto ciclo e P ]
multidisciplinario "" ° gastronomia saludable
. Busqueda y Redaccion de Informacién Cientifica Electivo 4

_

Responsabilidad Social

PITEEY  §

Vision integral en ciencias de los
alimentos y nutricién clinica

¢Por que

DEL RESTO!

CERTIFICACION

Malla curricular
Mialle curricular

Reconocido con los
créditos académicos
europeos.

Fisiopatologia de la Nutricion
Bioquimica de la Nutricion
Nutriciéon en Etapas de la Vida
Quimica de los Alimentos
Procesamiento de Alimentos |
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ESPECIALIZACIONES

Octavo ciclo

Dietoterapia del Nifio

Nutricién en Actividad Fisica y Deporte

Gestion de Servicios Alimentacion Colectiva
Nutricién y Salud Publica

Soporte Nutricional

Métodos Estadisticos y Disefios Experimentales

Unica sede universitaria

de la Red Educativa

Le Cordon Bleu Internacional.

Alimentos Funcionales
Cocina Vegana y Vegetariana
Pasteleria Saludable
Gastronomia Hospitalaria

Electivos transitorios
(curso cancelatorio)

Taller de Primeros Auxilios e Inyectables
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estudiar
con nosotro

INTERNACIONAL
BACHELOR
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e Mas de 10 afios formando profesionales en gastronomia, ciencias de los

Podras convalidar tu carrera en
el extranjero, especialmente en los
mas de 25 paises donde hay una
sede Le Cordon Bleu.

; DURANTE LA CARRERA
S ? ” LL Logra capacidades profesionales
y especializate mientras sigues

estudiando tu carrera en la universidad.

alimentos, hoteleria, turismo y gestion empresarial con compromiso hacia el

desarrollo de soluciones sostenibles y responsables para los diversos desafios

que atraviesa nuestro pais en el ambito social y cultural.




