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I La carrera de Cocina esta disefiada para formar a los mejores cocineros con estandares nacionales e
r internacionales.
i ¥
4 Le Cordon Bleu Perd, ofrece una fascinante carrera enfocada en las técnicas de alta cocina, investigacion,
innovacion, creatividad y el desarrollo de proyectos.

De esta manera, logramos que las competencias de nuestros egresados les permitan desarrollarse en las
diferentes areas de la cocina, organizando y dirigiendo brigadas asf como utilizando correctamente los insumos
y dominando a la perfeccion los utensilios y equipos.

MALLA CURRICULAR

2 ANOS | 2 MODULOS |4 SEMESTRES

MODULO 1: PRIMER ANO MODULO 2: SEGUNDO ANO

PRIMER SEMESTRE SEGUNDO SEMESTRE PRIMER SEMESTRE SEGUNDO SEMESTRE
® Almacén ® Cocina Basica ® Cocina Técnicas ® Cocina Peruana
® Bromatologia ® Costos ® Dietética y Nutriciéon ® Cocina Taller
® Comunicacion ® Geografia de los Alimentos ® Disefio y Equipamiento ® Medio Ambiente y
® Cocina Introduccion ® |nformaética ® Ingenieria de Menu Desarrollo Sostenible
® Comprasy almacén e Nutricion Humana ® Técnicas de Comedor ® Gestién Empresarial
e Francés Técnico ® Tecnologia de Alimentos ® Toxicologia ° TalIeﬁ de
® Historia de la Gastronomia e Vitivinicultura y Elaboracion Habilidades Personales
® Mantenimiento y Prevencion

de Accidentes

* Al culminar cada médulo se obtendra una certificacion modular.
** Con la finalidad de cumplir con nuestro propésito de actualizacién constante, el plan de estudios esta sujeto a modificaciones.
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